
Bienvenue au Domaine de la Lèque. Vous êtes à Fressac, au
cœur du vignoble des Cévennes.
C'est ici, entre garrigue et montagnes Cévenoles que
s'épanouissent les vignes dont sont issues Castille,
Renaissance et Plejou, les trois cuvées du Domaine.

CUVÉE RENAISSANCE ROUGE BIO
IGP CEVENNES

Dégustation : Ce vin est un rouge charmeur et délicat qui
donne la part belle à des notes fruitées (fraise et framboise), 
le tout réhaussé de poivre de sichuan, avec une touche de
laurier. 
En bouche, les tanins sont croquants. Un rouge de soif,
décomplexé, qui ravira toute les papilles.

Accord mets & vins: A déguster sur un sauté de veau,
avec une assiette de charcuterie ou une volaille rôtie.

Terroir : éboulis argilo calcaire issu d'alluvion et
de sable dolomitique
Age des vignes : 40 ans
Rendement : 35hl/hectares

Vendanges, vinification & élevage : vendanges
mécaniques, fermentation en cuve béton 

Assemblage : Cinsault 60% - Grenache 30% - Syrah 10%
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12,5% Vol. Alcool


