
Bienvenue au Domaine de la Lèque. Vous êtes à Fressac, au
cœur du vignoble des Cévennes.
C'est ici, entre garrigue et montagnes Cévenoles que
s'épanouissent les vignes dont sont issues Castille,
Renaissance et Plejou, les trois cuvées du Domaine.

CUVÉE RENAISSANCE BLANC BIO
IGP CEVENNES

Dégustation : Belle robe or pâle avec des reflets verts.
Le nez est charmeur, sur des notes de pèche blanche,
de zeste d'agrumes et de verveine. La bouche est ample
et harmonieuse.

Accord mets & vins: A apprécier sur un poisson grillé,
une volaille ou tout simplement à l'apéro.

Terroir : éboulis argilo calcaire issu d'alluvion.
Âge des vignes : 30 ans
Rendement : 35hl/hectares

Vendanges, vinification & élevage : vendanges
mécaniques, pressurage directe et fermentation basse
température avec un élevage sur lie fine en cuve.

Assemblage : Viognier 70% - Sauvignon 30%
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13% Vol. Alcool


